
СЛУЖБА ДОСТАВКИ

Заказы принимаются ежедневно с 11.00 до 23.00
В пятницу, выходные и праздничные дни до 00.00

Минимальная сумма заказа 600 руб.

АКЦИЯ
По будням, оформив заказ с 11-00 до 17-00 вы получаете скидку – 10%

САЛАТЫ

Салат Овощной, 170 г  ......................................... 150. – 
Огурец, Помидор, Перец Болгарский, Лук Порей, 
Масло Оливковое. 
Салат Чука, 170 г  .................................................... 180. – 
Чука, Ореховый Соус, Кунжут, Листья Салата. 
Салат Греческий, 230 г ...................................... 200. – 
Огурец, Помидор, Перец Болгарский, Лук Репчатый, 
Сыр Фета, Оливки, Маслины, Лист Салата, Базилик 
Сушеный, Оливковое Масло. 
Салат с угрем, 190 г  ............................................. 260. –  
Угорь, Водоросли Чука, Огурец, Лист салата, Ореховый 
соус, Кунжутное масло, Кунжут. 
Салат Цезарь с курицей, 190 г .................... 230. – 
Салат Ромейн, Курица, Черри, Гренки, Сыр Пармезан, 
Соус Цезарь.
Салат Цезарь с лососем, 190 г  .................... 260. – 
Салат Ромейн, Сыр Пармезан, Черри, Лосось, Гренки, 
Соус Цезарь. 
Салат Цезарь с тунцом, 190 г  ...................... 290. – 
Салат Ромейн, Тунец, Черри, Соус Цезарь, Гренки, 
Сыр Пармезан. 
Салат Цезарь с креветками, 190 г ........... 310. – 
Салат Ромейн, Креветки, Черри, Соус Цезарь, Гренки, 
Сыр Пармезан. 

СУПЫ 

Мисо Суп Окунь, 200 г  ........................................... 90. –
Мисо Суп  
С Морскими Водорослями, 200 г  ................. 90. –
Мисо Суп Лосось, 200 г  ........................................ 90. –
Мисо Суп Кальмар, 200 г  .................................... 90. –
Мисо Суп Осьминог, 200 г  ............................... 100. –
Мисо Суп Тунец, 200 г  ........................................ 100. –
Мисо Суп Морской Гребешок, 200 г  ...... 130. – 
Суп Мисо, Морской Гребешок, Сыр Тофу, Водоросли 
Вакаме, Грибы Шитаке, Лук Порей. 
Мисо Суп Лакедра, 200 г  ................................. 150. –
Мисо Суп Креветки, 200 г  ............................... 180. –
Мисо Суп Угорь, 200 г  ......................................... 170. –

РИС 

Рис с Овощами, 260 г  100. – 
Рис, Овощная Смесь, Грибы Шитаки, Соевый Соус, 
Кунжут. 
Рис с Курицей, 290 г  130. – 
Рис, Куриная грудка, Овощная смесь, Соевый соус, 
Кунжут, Грибы шитаки. 
Рис с Окунем, 290 г  170. – 
Рис, Окунь, Овощная смесь, Соевый соус, Кунжут, Гри-
бы шитаки. 
Рис со Свининой, 290 г  170. – 
Рис, Овощная Смесь, Грибы Шитаки, Кунжут, Свини-
на, Соевый Соус. 
Рис с Кальмаром, 280 г  180. – 
Рис, Кальмар, Овощная смесь, Кунжут, Соевый соус, 
Грибы шитаки. 
Рис с Семгой, 290 г  190. – 
Рис, Семга, Овощная смесь, Грибы Шитаки, Кунжут, 
Соевый Соус. 
Рис с Осьминогом, 280 г  190. – 
Рис, Осьминог, Овощная смесь, Соевый соус, Кунжут, 
Грибы шитаки.

РЫБНЫЕ БЛЮДА 

Кольца Кальмара, 235 г  ................................... 200. – 
Кальмар, Сухари панко, Соус спайс, Лимон, Лист 
салата. 
Форель Гриль, 290 г  ............................................ 250. – 
Форель, Прованские Травы, Лист Салата, Лимон. 
Окунь Гриль, 240 г ................................................. 250. – 
Окунь, Прованские Травы, Листья Салата, Лимон. 
Креветки Темпура, 220 г .................................. 280. – 
Креветки, Сухари панко, Лист салата, Соус спайс, 
Лимон. 
Сибас Гриль, 290 г  ................................................. 300. – 
Сибас, Прованские травы, Лимон, Лист салата. 
Лосось Гриль, 240 г  ............................................. 330. – 
Лосось, Прованские травы, Лимон, Лист салата.
Тунец Гриль, 240 г  ................................................ 350. – 
Тунец, Прованские травы, Лист салата, Лимон.
Дорадо Гриль, 290 г  ............................................ 350. – 
Дорадо, Прованские травы, Лист салата, Лимон. 

ГАРНИРЫ 

Рис отварной, 150 г  ................................................ 50. –
Лапша Рисовая, 150 г  ........................................... 90. –
Лапша Гречневая, 150 г  ..................................... 60. –
Лапша Яичная, 150 г  ............................................. 60. –
Картофель Фри, 140 г ........................................... 70. –
Картофель по Деревенски, 140 г  ............... 80. –
Овощи Темпура, 200 г  ........................................... 90. –  
Цукини, Перец, Морковь, Лук порей, Тесто темпура. 

ЛАПША 

Лапша со свининой, 270 г  
Лапша, Свинина, Грибы Шитаке, Овощная Смесь, 
Соевый Соус, Кунжут.

Лапша гречневая ...................................................... 160. –
Лапша рисовая .......................................................... 185. –
Лапша яичная ............................................................ 160. –

Лапша с окунем, 270 г  
Лапша, Окунь, Грибы Шитаке, Овощная Смесь, Соевый 
Соус, Кунжут. 

Лапша гречневая ...................................................... 180. –
Лапша рисовая .......................................................... 200. –
Лапша яичная ............................................................ 180. –

Лапша с овощами, 230 г  
Лапша, Грибы Шитаке, Овощная Смесь, Соевый Соус, 
Кунжут. 

Лапша гречневая ...................................................... 100. –
Лапша рисовая .......................................................... 150. –
Лапша яичная ...........................................................  100. –

Лапша с кальмаром, 270 г 
Лапша, Кальмар, Грибы Шитаке, Овощная Смесь, 
Соевый Соус, Кунжут. 

Лапша гречневая ...................................................... 180. –
Лапша рисовая .......................................................... 200. –
Лапша яичная ............................................................ 180. –

Лапша с осьминогом, 270 г  
Лапша, Осьминог, Грибы Шитаке, Овощная Смесь, 
Соевый Соус, Кунжут. 

Лапша гречневая ...................................................... 190. –
Лапша рисовая .......................................................... 200. –
Лапша яичная ............................................................ 180. –

Лапша с семгой, 270 г  
Лапша, Семга, Грибы Шитаке, Овощная Смесь, Соевый 
Соус, Кунжут.

Лапша гречневая ...................................................... 190. –
Лапша рисовая .......................................................... 210. –
Лапша яичная ............................................................ 185. –

Лапша с курицей, 270 г  ....................................................  
Лапша, Курица, Грибы Шитаке, Овощная Смесь, 
Соевый Соус, Кунжут. 

Лапша гречневая ...................................................... 150. –
Лапша рисовая .......................................................... 180. –
Лапша яичная ............................................................ 150. –

МЯСНЫЕ БЛЮДА 

Стейк из свиной шейки, 180 г  .................... 210. – 
Свиная Шейка, Прованские Травы, Салат, Лимон. 
Куриные крылышки  
под соусом барбекю, 260 г  ............................ 220. – 
Куриные крылышки, Чеснок, Соевый Соус, Соус 
Барбекю, Кунжут. 
Курица с овощами  
в кисло-сладком соусе, 340 г  ...................... 230. – 
Кусочки курицы, Овощная Смесь, Кунжут, Кисло-
Сладкий Соус. 
Куриное Филе в Панировке, 270 г  .......... 250. – 
Куриное Филе, Тесто Кляр, Панировочные Сухари, 
Оригинальный Соус. 



Мини Ролл с Огурцом,  
165 г  ....................................................   60. – 
Огурец, Рис, Водоросли нори, Кунжут. 

Мини Ролл с Окунем,  
175 г  ....................................................   60. – 
Окунь, Рис, Водоросли нори. 

Мини Ролл Авокадо,  
165 г  ........................................................60. – 
Авокадо, Рис, Водоросли нори. 

Мини Ролл с Лососем,  
160 г  .....................................................120. – 
Лосось, Рис, Водоросли нори. 

Мини Ролл с Тунцом,  
170 г  ............................................120. – 
Тунец, Рис, Водоросли нори. 

Мини Ролл  
с Копченым Лососем, 170 г  ........................... 130. – 
Лосось копченый, Рис, Водоросли нори. 

Мини Ролл с Угрем,  
165 г  .............................................130. – 
Угорь копченый, Соус унаги, 
Рис, Водоросли нори, Кунжут. 

Мини Ролл Унаги,  
180 г  .................................................................................. 150. – 
Угорь, Огурец, Соус унаги, Кунжут, Рис, 
Водоросли нори.

Мини Ролл с Лакедрой, 165 г  ...................... 170. – 
Лакедра, Рис, Лист Нори.

Мини Роллы с Крабом,  
160 г  .....................................................180. –  
Краб, Рис, Водоросли нори. 

Ролл Овощной,  
340 г  ..............................................190. – 
Огурец, Перец, Салат чука, 
 Рис, Водоросли нори, Кунжут. 

Ролл Японский, 320 г  .......................................... 210. – 
Лосось, Маринновая скумбрия, Сыр Филадельфия, 
Огурец, Рис, Кунжут, Водоросли нори. 

Ролл Цезарь,  
335 г  ...........................................  210. – 
Куриное филе, Лист салата,  
Соус цезарь, Рис, Водоросли нори, 
 Сыр пармезан.

Ролл Джинжер, 250 г  ......................................... 210. – 
Лосось, Окунь, Огурец, Ореховый соус, Кунжут, Рис, 
Водоросли нори. 

Ролл Киото,  
345 г  ..............................................235. –  
Огурец, Сыр Филадельфия, Рис,  
Копченый лосось, Водоросли нори. 

Ролл Гейша,  
310 г  ..............................................240. –  
Копченый лосось, Сливочный сыр,  
Огурец, Рис, Икра лосося, Водоросли нори. 

Ролл Аляска,  
335 г  ..............................................240. –  
Лосось, Огурец, Сыр филадельфия, 
Рис, Водоросли нори, Кунжут. 

Ролл с Ореховым Соусом,  
350 г  ..............................................250. – 
Копченый лосось, Угорь, Огурец,  
Ореховый соус, Кунжут, Рис,  
Водоросли нори. 

Ролл Окинава,  
250 г  ..............................................260. – 
Сыр Филадельфия, Огурец,  
Тунец, Рис, Водоросли нори. 

Ролл Оригинальный, 335 г  ............................. 260. – 
Лосось копченый, Огурец, Сыр филадельфия.

Ролл Сакура, 340 г ................................................. 260. – 
Лосось, Окунь, Ореховый соус, Огурец, Рис, Икра 
тобико, Водоросли нори. 

Ролл Калифорния,  
335 г  ..............................................270. –  
Лосось, Сливочный сыр, Огурец,  
Рис, Икра летучей рыбы,  
Водоросли нори. 

Ролл Калифорния Блек,  
350 г  ..............................................270. – 
Лосось, Сыр филадельфия,  
Огурец, Икра тобико, Рис, Водоросли нори. 

Ролл Якуми, 340 г  .................................................. 290. – 
Сыр Филадельфия, Лист Салата, Лосось, Рис, 
Водоросли Нори, Икра Тобико. 

Ролл Банзай,  
335 г  .......................................... 335. – 
Тигровые креветки, сыр  
Филадельфия, Огурец, Водоросли 
 нори, Японский рис, Малиновая икра тобико. 

Ролл Филадельфия,  
405 г  ...........................................  340. –  
Огурец, Сыр Филадельфия,  
Рис, Лосось, Икра лосося,  
Водросли нори. 

Ролл Калифорния Краб,  
340 г  .............................................350. –  
Краб, Сыр филадельфия, Огурец,  
Икра тобико, Рис, Водоросли нори. 

Ролл Канада,  
345 г  .............................................350. –  
Лосось, Угорь, Сыр Филадельфия,  
Огурец, Рис, Водоросли нори, Кунжут. 

Горячий Ролл с Окунем, 325 г  ..................... 230. –  
Филе морского окуня, Ореховый соус, Огурец, Рис, 
Сухарики панко, Водоросли нори. 

Горячий Ролл 
с Тунцом и Лососем, 330 г  .............................. 240. –  
Тунец, Лосось, Сыр филадельфия, Огурец, Рис, 
Сухарики панко, Водоросли нори. 
Горячий Ролл с Тунцом, 335 г  ..................... 240. –  
Тунец, Сыр филадельфия, Огурец, Рис, Водоросли 
нори, Сухари панко. 

Горячий Ролл с Лососем,  
335 г  .............................................240. –  
Лосось, Сыр Филадельфия, Огурец,  
Рис, Сухарики панко, Водоросли нори. 

Горячий Ролл с Креветками, 345 г  ........ 280. – 
Тигровые креветки, Сливочный сыр, Огурец, Рис, 
Сухарики панко, Водоросли нори.

Горячий Ролл Ассорти,  
330 г  ...........................................  280. – 
Лосось, Тунец, Окунь, Сливочный  
сыр, Огурец, Рис, Сухарики панко, 
Водоросли нори. 

Горячий Ролл Самурай,  
330 г  .............................................310. –  
Окунь, Лосось, Сыр филадельфия,  
Огурец, Рис, Водоросли нори. 

Горячий Ролл с Угрем,  
315 г  .............................................330. –  
Копченый угорь, Ореховый соус,  
Огурец, Рис, Сухарики панко,  
Водоросли нори. 

Острый Мини Ролл с Окунем, 180 г  .......... 90. –  
Морской окунь, Соус спайс, Рис, Водоросли нори. 

Острый Мини Ролл с Лососем, 170 г  ...... 120. –  
Филе лосося, Соус спайс, Рис, Водоросли нори. 

Острый Мини Ролл с Тунцом, 180 г  ........ 130. –  
Филе тунца, Соус спайс, Рис, Водоросли нори. 

Острый Мини Ролл  
с Копченым Лососем, 180 г  ........................... 130. –  
Копченый лосось, Соус спайс, Рис, Водоросли нори. 
Острый Мини Ролл с Лакедрой, 175 г  .. 180. – 
Филе лакедры, Соус спайс, Рис, Водоросли нори. 

Острый Мини Ролл с Крабом, 170 г  ........ 220. – 
Краб, Соус спайс, Рис, Водоросли нори. 

Острый Ролл Снежный,  
315 г  .............................................230. – 
Филе лосося, Огурец, Спайс соус,  
Японский рис, Белый кунжут,  
Водоросли нори. 

Острый Ролл Чикен, 325 г  .............................. 240. – 
Куриное филе, Огурец, Перец, Соус спайс, Рис, Кунжут, 
Водоросли нори.

Острый Ролл Саломон, 315 г  ........................ 280. –  
Филе лосося, Тунец, Огурец, Авокадо, Острый соус, 
Японский рис, Стружка тунца. 

Острый Ролл Динамит,  
335 г  .............................................280. –  
Соус спайс, Окунь, Филе лосося,  
Огурец, Японский рис,  
Черная икра Тобико. 

Острый Ролл Венеция,  
310 г  .............................................280. –  
Тунец, Соус спайс, Огурец,  
Японский рис, Стружка тунца. 

Острый Ролл Грин,  
340 г  .............................................310. – 
Лосось копченый, Соус спайс,  
Огурец, Рис, Водоросли нори,  
Икра тобика. 

Острый Ролл Бостон,  
350 г  .............................................320. – 
Копченый угорь, Лосось,  
Огурец, Спайс соус, Японский рис,  
Водоросли нори. 

АССОРТИ 

Сэт Острые Инари, 5 шт. ................................... 480. –  
Инари Окунь, Инари Лосось, Инари Копченый Лосось, 
Инари Тунец, Инари Осьминог. 
Сэт Фиш, 5 роллов ................................................... 590. –  
Ролл Унаги, Ролл с Тунцом, Ролл с Лососем, Ролл 
с Копченым Лососем, Ролл с Огурцом.
Сэт На Двоих, 5 суши, 3 ролла ......................... 840. –  
Суши Тунец, Суши Кальмар, 
Суши Осьминог, Суши Угорь, 
Суши Лосось, Острый Мини Ролл 
с Лососем, Калифорния Блек, 
Калифорния Лосось. 
Сэт Горячие Роллы, 5 роллов ........................ 900. – 
Ролл с Тунцом и Лососем, Ролл с Окунем, Ролл 
с Лососем, Ролл с Тунцом, Ролл Ассорти.
Сэт Острые Роллы, 4 ролла ............................. 957. – 
Ролл Венеция, Ролл Саломон, Ролл Грин, Ролл 
Динамит. 
Сэт Филадельфия, 5 роллов ........................ 1050. – 
Ролл Калифорния Блек, Ролл Японский, Ролл Аляска, 
Ролл Якуми, Ролл Калифорния Лосось. 
Сэт Токио, 7 роллов ............................................. 1200. – 
Мини Ролл с Тунцом, Мини Ролл 
с Лососем, Мини Ролл с Окунем, 
Ролл Киото, Ролл Канада, Ролл 
Калифорния, Ролл Овощной. 
Биг Сэт, 7 роллов ................................................... 2000. –  
Острый Ролл Бостон, Ролл Окинава, Острый Ролл Грин, 
Ролл Канада, Ролл Филадельфия, Ролл Аляска, Ролл 
Калифорния Блек. 
Сэт Большой, 11 роллов ................................... 2844. – 
Ролл Грин, Ролл Филадельфия, Ролл 
Калифорния, Ролл Банзай, Ролл 
Киото, Ролл Канада, Ролл Якуми, 
Ролл Окинава, Ролл Чикин, Ролл 
Овощной, Ролл Венеция.

НАПИТКИ 

Кока-Кола, Кока-Кола Лайт 0.5 л .... 50. –
Кока-Кола, Кока-Кола Лайт 1 л ....... 65. –
ЧАЙ NESTEA 1 л в ассортименте .............. 90. –
СОК RICH 1 л в ассортименте .................... 100. –

ОСИ-ДЗУСИ 

Оси-Дзуси Чука,  
320 г  ........................................................  290. – 
Лосось, Салат чука, Рис, Кунжут, 
Водоросли нори. 
Оси-Дзуси Копченый Лосось,  
330 г  ................................................................................................. 300. –  
Сыр филадельфия, Лосось, Рис, Водоросли нори, Икра 
лосося, Огурец.
Оси-Дзуси Лосось, 305 г  ................................................ 300. –  
Лосось, Сливочный сыр, Огурец,  
Икра лосося, Водоросли нори. 
Оси-Дзуси Тунец,  
350 г  .........................................................  300. –  
Лосось, Тунец, Соус Спайс, Кунжут,  
Рис, Водоросли нори. 
Оси-Дзуси Угорь, 300 г  ................................................... 300. –  
Угорь, Огурец, Сыр Филадельфия, Рис, Водоросли нори. 

РОЛЛЫСУШИ 

Суши Лосось, 50 г  ................................................................... 45. –
Суши Скумбрия, 50 г  ............................................................ 45. –
Суши с Морским Окунем, 50 г  ..................................... 50. –
Суши с Копченым Лососем, 50 г  ................................ 55. –
Суши Кальмар, 50 г  ............................................................... 55. –
Суши с Осьминогом, 50 г  .................................................. 55. –
Суши Креветка, 50 г  ............................................................. 60. –
Суши Лосось  
со сливочным сыром, 50 г . .............................................. 60. –
Суши с Тунцом, 50 г  .............................................................. 60. –
Суши с Морским Гребешком, 50 г  ............................ 60. –
Суши с Лакедрой, 50 г  ........................................................ 70. –
Суши с копченым Угрем, 50 г  ....................................... 75. –

ГУНКАНЫ 

Гункан с Морскими водорослями, 60 г ................ 40. –
Гункан с Лососем, 60 г  ....................................................... 50. –
Гункан с Тунцом, 60 г  ......................................................... 55. –
Гункан с Икрой Тобика, 60 г  ......................................... 57. –
Гункан Креветки Авокадо, 60 г  ................................. 60. –
Гункан с Угрем и Курицей, 60 г  ................................. 60. –
Гункан с Сыром, 60 г  ........................................................... 60. –
Гункан с Морским гребешком, 60 г  ........................ 70. –
Гункан с Икрой Лосося, 60 г  ......................................... 75. –
Гункан с Угрем, 60 г  ............................................................. 80. –
Гункан Лакедра, 60 г  .......................................................... 90. –
Гункан с Крабом, 60 г  ......................................................... 90. –
Острый Гункан с Осьминогом, 60 г  ......................... 55. –
Острый Гункан с Лососем, 60 г ................................... 55. –
Острый Гункан с Морским Окунем, 60 г  ............. 60. –
Острый Гункан  
с Копченым Лососем, 60 г  ............................................... 60. –
Острый Гункан с Тунцом, 60 г  ..................................... 60. –
Острый Гункан с Кальмаром, 60 г  ........................... 80. –
Острый Гункан с Креветкой, 60 г  ............................. 90. –
Острый Гункан Лакедра, 60 г  ...................................... 99. –

ИНАРИ

Инари с Морскими Водорослями, 60 г  ................ 50. –
Инари с Морским Окунем, 60 г  ................................... 50. –
Инари с Икрой Тобика, 60 г ........................................... 60. –
Инари с Лососем, 60 г ......................................................... 60. –
Инари Креветки Авокадо, 60 г  ................................... 70. –
Инари с Угрем и Курицей, 60 г  ................................... 70. –
Инари с Сыром, 60 г  ............................................................. 70. –
Инари с Угрем, 60 г  ............................................................... 90. –
Инари с Морским Гребешком, 60 г  ......................... 90. –
Инари с Икрой Лосося, 60 г  ........................................... 90. –
Инари Лакедра, 60 г  ............................................................ 99. –
Инари с Крабом, 60 г  ........................................................ 110. –
Острый Инари Окунь, 60 г  ............................................... 50. –
Острые Инари с Кальмаром, 60 г  ............................. 50. –
Острые Инари с Лососем, 60 г ..................................... 60. –
Острые Инари Копченый Лосось, 60 г  .................. 60. –
Острые Инари Осьминог, 60 г  ...................................... 65. –
Острые Инари с Тунцом, 60 г  ....................................... 65. –
Острые Инари с Морским  
Гребешком, 60 г  ....................................................................... 90. –
Острые Инари Лакедра, 60 г  ..................................... 100. –
Острые Инари Креветка, 60 г  ................................... 100. –

САШИМИ 

Сашими Окунь, 260 г  ......................................................... 160. – 
Окунь, Дайкон, Морковь, Огурец, Салат, Имбирь. 
Сашими Осьминог, 260 г  ................................................ 180. –  
Осьминог, Дайкон, Морковь, Огурец, Салат, Имбирь. 
Сашими Лосось, 260 г  ....................................................... 190. –  
Лосось, Салат, Дайкон, Морковь, Огурец, Имбирь. 
Сашими Тунец, 260 г .......................................................... 190. –  
Тунец, Дайкон, Морковь, Имбирь, Огурец, Салат. 
Сашими Морской Гребешок, 260 г  ....................... 230. – 
Морской Гребешок, Салат, Дайкон, Имбирь, Морковь, 
Огурец.
Сашими Угорь, 260 г  .......................................................... 260. – 
Угорь, Дайкон, Огурец, Имбирь, Морковь, Лист салата. 
Сашими Креветки, 260 г  ................................................. 280. – 
Креветки, Салат, Морковь, Огурец, Имбирь, Дайкон. 
Сашими Лакедра,  
260 г  ..............................................................  320. – 
Лакедра, Морковь, Дайкон, Имбирь, Огурец, 
Лист салата. 

ПОДАРКИ
В день рождение, а так же в течение 5-ти дней после, Вы получаете скидку  15%

Все клиенты оформившие заказ более чем на 1000 руб. получают 1 л. Coca-Cola - БЕСПЛАТНО!
Цены указаны в рублях, могут быть изменены. Уточняйте у оператора. К блюдам японской кухни прилагаются палочки, имбирь, васаби и соевый соус.


